Snazte se, aby v téstu zbylo co nejvice vzduchu. Tésto roztdhnéte po celé plose plechu
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Na tésto dejte ingredience, které madte radi Na posypdni mUzete pouzit parmezdn | Bazalkou muzete ozdobit pfed ncbo také po upeceni F . Pecte v horkovzdusné troubé na 250 °C po dobu 15 minut
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